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MIKAWA MIRIN

DIE JAPANISCHE ZUTAT FUR UNENDLICHE
VERWENDUNGSMOGLICHKEITEN
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SulRer Reiswein zum Verfeinern von herzhaften und sufRen Gerichten

Ein suRer und intensiver Geschmack

Hergestellt nach althergebrachten Produktionsmethoden,
basierend auf simplen aber hochwertigen Bio-Zutaten
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MIKAWA MIRIN

EIN ORIGINELLES UND KOSTLICHES GEWURZ

100% LIMA I l I DURCHSCHNITTLICHE
NAHRWERTE /100 ML
Die besten Bio-Zutaten fur den 100%
authentisch japanischen Touch in Ihren Energie 1111 K] / 264 keal
Gerichten.
Fett 0g
. > davon gesdttigte 0g
ERLAUTERUNGEN Fettsaiuren
+  Produziert mit traditionellen Kohlenhydrate 429
Herstellungsmethoden o 4049
+ Langsam gebraut und ein Jahr lang Salostetaft .
sorgfdltig gereift fiir késtliche siRe und alostEiene J
herzhafte Gerichte Proteine 069
+  Kommt aus der Mikawa-Region, die dank e 0g

des klaren Wassers aus dem Yahagi-Fluss,
dem hochwertigen Reis und dem milden

Klima fur ihr hervorragendes Mirin bekannt _
>y LOGISTISCHE INFORMATIONEN

Verpackung 6 x 250 ml
ERN AH RUNG Artikel-Code 65738
Garantiertes MHD 8 Monate

+  Zertifiziert Glutenfrei
+ Keine zugesetzten Zucker*
+ Ohne Natrium & Salz ‘l“l |

*enthdlt natrlich vorkommende Zucker

57411788"049146
7137

EAN Stick

ZUTATEN EAN Karton ‘l“l | ‘
SuRer Reis* 52%, Wasser, Vollkornreis* 23%, 5%%411788"071376
Koji (Aspergillus oryzae)
* = qus biologischen Anbau ’ MaReinheit (B-T-H) 55 x 55 x 162 mm
a Kartonmaf (B-T-H) 170x 120 x 190 mm

ANWENDUNG Bruttogewicht 25% g
Wie WeiBwein eignet sich Mirin hervorragend CUEIEACIES 258
zum Wirzen von sautierten Gerichten oder ¢

artons/Lage 43

zum Ersetzen von Zucker in Desserts. Mit

Sojasauce gemischt erhdlt man andere Lagen/Palette 6
Saucen wie Teriyaki. Lasst sich auf3erdem
perfekt mit Miso und anderen fermentierten
Gewdrzen kombinieren.

Code Intrastat 2206005900
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MIKAWA MIRIN

EIN ORIGINELLES UND KOSTLICHES GEWURZ

Zutaten

Gluten

Natdrliche
Fermentation

Durchschnittliche
Ndhrwerte
/100 ML:

Alkoholgehalt

Herkunftsland

Region

SuRer Reis* 52%, Wasser, Vollkornreis*

23%, Koji (Aspergillus oryzae).

*= aus biologischen Anbau

Glutenfrei

12 Monate

Fett:

> davon gesdttigte
Fettsdauren:
Kohlenhydrate:

> davon Zucker:
Ballaststoffe:

Proteine:
Salz:

14%

Japan

Mikawa

O0g

Og
429
409
O0g
069
0g

WETTBEWERBER 1

Wasser, Reis (Japan), Koji Reis (Japan),

Meersalz (Japan).

Glutenfrei

8 Monate

Fett:

> davon gesdttigte
Fettsduren:
Kohlenhydrate:

> davon Zucker:
Ballaststoffe:
Proteine:

Salz:

14%

Japan

Nicht erwdhnt

@£:001-07

03g

01lg
3769
30,79
Og
169
0,19

WETTBEWERBER 2

SuRer Reis* 52%, Wasser,

kultivierter Reis*.

* = aus biologischem Anbau

Glutenfrei

9 Monate

Fett:

> davon gesdttigte
Fettsdauren:
Kohlenhydrate:

> davon Zucker:
Ballaststoffe:

Proteine:
Salz:

10%

Japan

Mikawa

CERTIFIE
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CERTISYS BE-BI0-01

05¢9

01lg
46 g
38¢g
Og

0,69
0,29



ENTDECKEN SIE UNSERE
ANDEREN ESSIGSORTEN
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www.limafood.com
n.@llmq.blo.food




