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MIKAWA MIRIN

EEN JAPANSE SMAAKMAKER VOOR ELKE SAUS
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Rijstwijn voor hartige of zoete gerechten

Zoete en volle smaak

Geproduceerd op een traditionele manier,
met pure biologische ingrediénten van hoge kwaliteit
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MIKAWA MIRIN

EEN HEERLIJK ORIGINELE SMAAKMAKER

ECHT LIMA I I GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE
/100 ML
De beste biologische ingrediénten voor
een echte Japanse smaaktoets. Energie 1111 K] / 264 keal
Vetten Og
ARGUMENTATI E > waarvan verzadigde 09

vetzuren

+ Gemaakt volgens traditionele

Q Koolhydrat 42
productiemethoden. comereen ¢
+  Langzaam gebrouwen en een jaar gerijpt, > waarvan suikers 409
perfect voor zoete en hartige gerechten. Verels 0g
+ Afkomstig uit de Mikawa-regio, bekend
Eiwitten 069

voor zijn rijstwijn van hoge kwaliteit. Die is
te danken aan het frisse en zachte water Zout 0g
van de Yahagi-rivier, de rijst van hoge

kwaliteit en het milde klimaat.

LOGISTIEKE GEGEVENS
NUTRITIONELE WAARDEN Verpakddngswijze 6 x 250 mi
+  Gecertifieerd glutenvrij Rlsieece 65738
+  Zonder toegevoegde suikers* Min. gegarandeerde UVD 8 maanden

+ Zonder sodium, zonder zout

* bevat van nature aanwezige suikers
Artikel barcode

57411788"049146
7137

INGREDIENTEN
Zoete rijst* 52%, water, volle rijst* 23%, Koji Karton barcode ‘l“l | ‘
(Aspergillus oryzae). sliz117881071376

* = van biologische teelt

’ Afmeting artikel (b-d-h) 55 x 55 x 162 mm
G E B RU I K a Afmeting karton (b-d-h) 170 x 120 x 190 mm

Net als witte wijn is rijstwijn ideaal om pruto gewient f2te
wokgerechten op smaak te brengen of om Karton/pallet 258
suiker te vervangen in desserts. Meng de

Mikawa Mirin met sojasaus om andere T 43
sauzen te maken, bijvoorbeeld bij teriyaki. Lagenfpallet 5

Ook lekker in combinatie met miso en andere
gefermenteerde smaakmakers. Intrastat code 2206005900
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MIKAWA MIRIN

EEN HEERLIJK ORIGINELE SMAAKMAKER

Ingrediénten

Gluten

Natuurlijke
fermentatie

Gemiddelde
voedingswaarde
/100 ml

Alcohol

Productie

Regio

Zoete rijst* 52%, water, volle rijst* 23%,

Koji (Aspergillus oryzae).

* = van biologische teelt

Glutenvrij

12 maanden

Vetten: Og
> waarvan verzadigde
vetzuren: Og
Koolhydraten: 42g
> waarvan suikers: 409

Vezels: 0Og
Eiwitten: 0,69
Zout: Og
14% alcohol
Japan
Mikawa

CONCURRENT 1

Water, rijst (Japan), Koji rijst (Japan),
zeezout (Japan).

Glutenvrij

8 maanden

Vetten: 0,3g
> waarvan verzadigde
vetzuren: 0,19
Koolhydraten: 37,69
> waarvan suikers: 30,7 g

Vezels: 0Og
Eiwitten: 1,69
Zout: 0,19

14% alcohol

Japan

Niet vermeld

@£:001-07

CONCURRENT 2

Zoete rijst* 52%, water,
gecultiveerde rijst*.

* = van biologische teelt

Glutenvrij

9 maanden

Vetten: 0,59

> waarvan verzadigde
vetzuren: 0,19
Koolhydraten: 46 g
> waarvan suikers: 389

Vezels: Og
Eiwitten: 0,6 g
Zout: 0,29
10% alcohol
Japan
Mikawa
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ONTDEK ONZE
ANDERE AZIJNEN

www.limafood.com
n.@llmq.blo.food




