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ONGEPASTEURISEERDE
LINZENMISO

VOL SMAAK EN 100% PLANTAARDIG

*
Van nature rijk aan eiwitten en spijsverteringsenzymen

Een perfecte en heerlijke zoutvervanger

Voor extra smaak in je gerechten
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ONGEPASTEURISEERDE LINZENMISO

NIEUWE MISO VAN BRUINE LINZEN VOOR EXPLOSIE VAN SMAKEN

ECHT LIMA GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE
Herontdek je gerechten met deze heerlijke Miso, /100 G
een pasta van gefermenteerde bruine linzen. Een Eneraic (e T
I
100% plantaardige en proteinerijke smaakmaker ?
die niet mag ontbreken in de keuken. Vetten 069
> waarvan verzadigde
vetzuren 09
ARGUMENTATIE
Koolhydraten 199
+ Een bijzondere smaakmaker, recht uit
Jopon > waarvan suikers 169
+ Traditionele ongepasteuriseerde miso, — 424
zonder soja
+ Een heerlijke en proteinerijke extra Eiwitten 2]
voor elk gerecht
Zout 1139

+ Nieuw in ons Miso-gamma

NUTRITIONELE WAARDEN

n EIWItrIJk Verpakkingswijze 6x300g

+ Vezelrijk Artikelcode 41433

+ 100% plantaardig

+ Glutenvrij Min. gegarandeerde UVD 8 maanden
INGREDIENTEN Artikel barcode ‘l“l | ||‘ ‘l

_ . . 51%411788"049139
Linzen* 48%, rijst* 34%, zeezout, water, koji
(aspergillus oryzae)
* = van biologische teelt erien Dereee

p 4 5 14,117881071369
GEBRUIK a Afmeting artikel (b-d-h) 120 x 90 x 85 mm
Gebruik deze Misopasta om de smaak van elk Afmeting karton (b-d-h) 290 x 250 x 105 mm
gerecht te versterken en als zoutvervanger, zoals _ - e
. . T . ruto gewici

een bouillonblokje. Heerlijk in soep, bouillon en J ¢
pasta en in sauzen, groentetaart, groene groenten, Karton/pallet 128
vinaigrettes, marinades, ... En natuurlijk ook om
traditionele misosoep nog lekkerder te maken! KerorEieey e

Eenvoudig en snel in gebruik, gewoon verdunnen Lagenallet 6

met een beetje water. Voeg bij warme gerechten
pas toe op het eind om de unieke kwaliteit en de Intrastat code 21039090

probiotica te behouden. Een klein moeite voor een
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maximale smaak!
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